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Le OPerChe

NOS ENTREES

Le tortore de saumon citron, soja et huile fumée au Combowo .. : 8,90€
Planche de charcuterie d’ici et fromage (Valserine Fromagerie). 8,00¢€.
Carpaccio de beuf marinade a I'ail des ours et huile d'olive fumée 8,50
Salade Océane saumon maring, crevettes, @UF ... cccreccesnscnnsannas 8,00€

NOS SPECIALITES SAVOYARDES

La raclette de Savoie individuelle av lait cru, salade verte, charcuterie d’ici

et pomme de terre. Fromage @ volonté..... e ctssssssssnssssessssssssssesssssessss 20,00€
Le burger Savoyard Steack haché Black Angus, coppo d'ici, abondance, sauce maisonl6,00€
L’escalope de volaille gratinée au reblochon, oignons, vin blane, lardons.......ce. 16,00€
NOS PLATS

Gambas & la persillade= A VOIONTé ........ooocooeeroeceoeeseeseeseesee s 22,00€
Le Mix de Brochettes de viandes marinées poulet, boeuf, magret

Salade composée + accompagnement av choix gratin ou frites A volonté.......... 23,00€
L’entrecdte Black Angus grillée 250g ............. . . 22,00€ (+H€ les 100g)
La gronde salade César: volaille panée, oeuf, parmesan, sauce César 16,00€
Le tartare de saumon citron, soja huile fumée au Combowo.....ccrnnccc. 18,00€
Maxi carpaccio de boeuf mariné & I'ail des ours et huile d’olive fumée

copeaux de parmesan frites salade . . : 17,00€
Poisson du moment selon arrivage sauce vierge acndu|ée ................. 19,00€
Salade Océane saumon frais mariné, crevettes euf Méli-mélo de crudités........... 16,00€
Cuisse de grenouilles & volonté du lundi soir au samedi Midi.......ccrcccerceienins 23,00€

NOS PIZZAS -12,00€ sur place - 10,50€ & emporter -tous les jours sauf dimanche midi

La savoyarde : Diots, reblochon, oignons, créme, mozzarella

La Régino : Jambon blanc, champignons, oeuf, sauce tomate, mozzarella
La Y fromages : Bleu, reblochon, abondance, créme, mozzarella

La Proscivtto : Speck, champignons, sauce tomate, mozzarella, poivrons

La Péperonne : Chorizo, oignons, poivrons, sauce tomate, mozzarella
La Raclette : Coppo, raclette, champignons, créme, mozzarella

La Colzone : Jambon, oeuf, sauce tomate, mozzarella, champignons

NOS DESSERTS

La verrine Poire cookies au caramel tofee S 6,50€
Le fromage blanc battu coulis de fruits rouges ... 4,00€
La Soupe de fraise / citron, av sucre de barbe & papa — 6,00€
Ceur coulant au chocolat Valrhona glace nutty ... .6,00€
Assiette de fromage affiné.. e e ST e 6,50€
Le Colonel : 3 boules de sorbet citron, vodka.................. . . e 8,50€
Le Général : 3 boules de glace vanille, Whisky.........isreeieeeessrsannnnne 8,50€
La Williomine : 3 boules de sorbet poire, liqueur de poire 8,50€
L'After eight : | boule chocolat, 2 boules menthe choco, Get 27 ... : 8,50€

MENU

OUVERT 7J/7
Midi & Soir
De juin a septembre

FORMULE GOURMANDE
A VOLONTE - 28€ - Soir et Week-End

Gambas & la persillade ou
La raclette de Savoie individuelle au lait cru ou
Le mix de brochettes marinées +

| accompagnement au choix : frites. gratin du moment ou salade composée

| dessert au choix & la carte ou une coupe de glaces des Alpes

FORMULE O PERCHE - 22¢
| entrée au choix + | plat au choix
| escalope de volaille + frites ou
La grande salade César ou
Le tartare de saumon citron. soja huile fumée au Combawa ou
Salade Océane saumon mariné, crevettes, euf ou

Maxi carpaccio de beeuf mariné & I'ail des ours et huile d’olive fumée
copeaux de parmesan frites salade

FORMULE PIZZA - 17¢€

| pizza au choix. salade verte sur demande +

| coupe de glaces des Alpes au choix (voir carte) ou | coupe de glace alcoolisée

MENU BAMBINO - 10€ - Jusqu’a 10 ans

Petite pizza reine (jambon, fromage sauce tomate)

+ | glace enfant

+ | diabolo

CB acceptée & partir de I0€
Tickets restaurant du lundi au vendredi midi (2 par pers.)

Nous informons notre clientéle que tous les encaissements
se feront & table uniquement.

Pensez & réserver pour les formules & volonté.



Le

ES SOFTS

Orangina - 2,90€

Coca-Cola Ou Coca-Coia Zéro - 2,90€

Schweppes agrumes - 2,90€

Perrier - 2,90€

Fuzetea - 2,90€ .

Limonade 2,50€ sirop a I'O - 2,00€

Diabolo: cerise, fraise,menthe,citron,péche et grenadine - 2,70€
Jus de fruits Pago : fraise, pomme, orange et abricof - 2,90€

LES EAUX .

San Pellegrino 1/2 litre : 3,20€ - | litres : 4,70€
Evian 1/2 litre : 3,00€ - | litres : 4,50€

LES BIERES PRESSIONS :
Affligem : 25cl : 4€ / 50cl : 7,60€

Ancre Pills (Heineken) : 25c¢l : 3,20€ / 50cl : €
Edelweiss : 25¢i : 3,80€ / 50ci : 7,20€

Picon biére : 25ci : 8,80€ / 50c¢i : 7,40€
Panaché : 25cl : 3,20€ / 50cl : é€

Monaco : 25c¢i : 3,40€ / 50cl : 6,20€

LES BIERES BOUTEILLES

Biare artisanale de Chanaz blonde, ambrée ou blanche - 6,00€
Desperados - 5,00€

Tourtel twist - 3,20€ Sans aicool.

LES APERITIFS

Vodka Eristoff 4cl - 4,80€

Rhum Bacardi 4cl. - 5,00€

Martini blanc ou rouge 5 cl - 3,80€
Ricard 2cl - 8,50€ / 4cl - 5,00€
Whisky William Lawson 4cl - 5,00€.
Gin Gordon’s 4 cl - 4,00€

Porto rouge Offley 10cl - 4€

Rhum Diplomatico - 6,00€

Whisky Cardhu 12 ans d’age - §,50€
Jack Daniel’s - 6,00€

Supplément soda - 0,50 €

Kir vin blanc 10cl Péche,m(re ,chataigne ou Framboise - 3,80€
Kir péfillant 10ci - 5,00€

Kir royal Seyssel Cave Lambert 10cl - 6,50€ / La coupe - 6,00€ / La bouteille - 35,00€

Verre de blanc moelleux XVIll Saint Luc - 4,50€

LES BOISSONS CHAUDES
Café expresso - 1,50€

Double expresso - 2,80€

Café noisette - 1,60€

Café creme - 3,00€

Thé ovu chocolat chaud - 3,00€
Chocolat viennois - 3,40€

Décaféiné - 1,60€

Double décaféiné - 3,00€

LES DIGESTIFS
Get 27 - 5,50€

Poire William - 5,90€
Bailey’s - 5,50€

Génépi - 5,90€
Limoncello - 5,90€
Cognac Henessy - 6,00€
Shooter + café - 4,50€

LES COCKTAILS SANS ALCOOL :
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Lexotique : jus de maracuja passion, jus de mangue citron , sirop de cerise - 6,00€

Le Virgin mojito - §,00€
Le Virgin mojito fraise - 6,00€

Uindien orangina sirop de grenadine - 3,40€

LES COCKTAILS AVEC ALCOOL :

Le Spritz : Pétillant, Apérol, eau gazeuse, 1 rondelle d'orange - 8,00€
Le mojito : Rhum Bacardi sucre de canne, menthe ,citron vert giace piiée - 8,00€ /

Le mojito fraise - 8,00€

et sirop de cerise glace pilée - 8,00€

Le © perché : Rnum blanc de Martinique, jus maracuja, passion, jus de mangue #

Le Ti punch : Rhum de Martinique, sucre de canne, citron vert, glace pilée - 5,00€ \
Le Bora bora : Vodka, nectar de poire et abricot, jus de fraise, citron - 8,00€

Le Martini : Martini blanc, citron, limonade, glace pilée - 7,00€
Le Gin fizz : Gin, citron vert, limonade, glace pilée - 7,00€



