SALADES Petite

O

v

SALADE CESAR €8.50

Salade, tomates cerises,
oignhons rouges, crispy de
poulet, olives noires,
crodtons

SALADE DE FOIE DE €8.00
VOLAILLE

Salade, foie de volaille,
tomates cerises, oighons
rouges, noix

SALADE OCEANE €8.00

Salade, tomates, saumon
fumé, avocat, creme
ciboulette

€8.50

SALADE VEGGIE

Salade, tomates, carottes,
betterave, oignons rouges,
concombre, champignons

Grande

€15.50

€14.50

€14.50

€13.50

ENTREES

CARPACCIO DE BOEUF €14.50

Mariné a I'huile d’olive, c@pres et
citron, accompagné de salade verte

LA FLORIDA

Subtil mélange d'oranges, de
mozzarella, de salade verte et
d’oignons rouges. Assaisonné d'une
vinaigrette au vinaigre balsamique

€10.50

0S A MOELLE € 14.50
Accompagné de toasts et

de sel de Guérande

ASSIETTE DE CRUDITES © eon

Tomates, carottes, betterave,
choux blanc, concombre,
sauce tatare

TERRINE DE CAMPAGNE €8.50

Accompagnée de toasts
et de cornichons

MENU ENFANT ¢

ou
LASAGNES DE LEGUMES

NUGGETS DE POULET
ou

POISSON BLANC AU BASILIC

GARNITURES

O
v

UNE BOISSON AU CHOIX

UNE GLACE 2 BOULES
ou
UNE CREPE AU SUCRE

Frites, ou Ilégumes, ou riz, ou
gratin, ou un peu de chaque;)

Prix TTC net, Service compris.



PIZZAS

<
MARGHERITA € 10.50
Tomate, mozzarella, origan
REGINA €12.00

Tomate, jambon, mozzarella, olives, origan

CAPRICIOSA €13.00

Tomate, jambon, champignons, mozzarella, olives, origan

4 FROMAGES €13.50

Tomate, mozzarella, reblochon, chévre, bleu, olives, origan

VEGETARIENNE

Tomate, mozzarella, oignons, champignons, tomates cerises,
poivrons, olives, origan

PROSCUITTO €15.50

Tomate, tomates cerises, jambon cru, mozzarella di Bufala, copeaux de
parmesan, salade verte

CAMPAGNARDE €13.50

Créme fraiche, oignons, lardons, reblochon, oeuf, mozzarella,
olives, origan

EL DIABLO €14.00

Tomate, mozzarella, oignons, chorizo, piment, olives, origan

SAUMON € 13.50

Créme fraiche, mozzarella, oignons rouges, saumon, olives, aneth

T-REX €15.50
Tomate, mozzarella, jambon, chorizo, viande héchée, bacon, oeuf,
origan

Prix TTC net, Service compris.



VINS

©

1 verre 15 cl

Blancs
Apremont €450 €21.00
Domaine Chapot, AOP
Roussette de Savoie €4.50 €23.00
Cave de Chautagne, AOP
Le Joyau de Joy €5.50 €26.00
‘Moelleux’, Cotes de Gascogne IGP

4

Rosc¢s
Rosc¢ “LL.e Vigneron Savoyard” €4.50 €22.00
Vin de Savoie, AOP
“Gourmandise” €5.00 €23.00
IGP Méditerrannée, Maitre vigneron de Saint- Tropez
Gerard Bertrand “Gris Blanc” €5.50 €26.00
Languedoc Roussillon, IGP Pays dOc
Cuvee Anais €6.00 €28.00
Cotes de Provence AOP

Rouges
Les Magcrans €4.50 €22.00
Cote du Rhone AOP
Mondecuse Vielles Vignes €5.00 €23.00
Cave de Chautagne, AOP
Chateau de Lascours €6.00 €28.00
LLanguedoc Roussillon, Pic Saint Loup AOP
Cave de Tain “Rochegonde” €6.50 €30.00

Cotes du Rhone, Saint Joseph AOP

Prix TTC net, Service compris.



VIANDES

TARTARE DE BOEUF €20.00
Non préparé, accompagné
de frites et de salade verte

ENTRECOTE SIMMENTHAL €24.00

Accompagnée de frites et
de légumes grillés,

COTE DE VEAU T-BONES €28.00

Accompagnée de riz Thai et
de légumes grillés

BROCHETTE DE POULET  €16.00

Marinée au citron,
accompagnée de riz Thai et
de légumes grillés

BURGERS

CHEESEBURGER €15.00

Pain burger, cheddar, steak
hédché 180g, cheddar, cornichon,
sauce maison, frites, salade

BURGER SAVOYARD €17.50

Galette de pomme de terre,
cheddar, steak hdché 180g, bacon,
cornichon, oighons frits, sauce
reblochon, frites, salade

POISSONS

GAMBAS GRILLEES €22.00

Marinées au Ricard, accompagnées
de tagliatelles au pesto

FISH N CHIPS €16.50

Filet de cabillaud pané, accompagné de
frites, et d’'une sauce tartare maison

EVENTAIL DE FILET DE BAR €23.00

Nappé de beurre citronné, servi avec
du riz thai et des Iégumes grillés

FRITURE D'EPERLANS €17.50

Accompagnée de frites, salade
verte, citron et sauce tartare

PLATS VEGETARIENS

LASAGNES DE LEGUMES €1500

Légumes de saison cuisinés,
béchamel, sauce tomate, mozzarella

CLAFOUTIS D'ETE €15.00

Clafoutis aux tomates cerises,
fromage de chévre, et romarin,
accompagné de salade verte

Prix TTC net, Service compris.



COUPES GLACEES

©

DAME BLANCHE €7.00

3 boules vanille, coulis de
chocolat, creme fouettée

CHOCOLAT LIEGOIS €7.50

1 boule vanille, 2 boules chocolat,
coulis de chocolat, creme fouettée

CARAMEL LIEGOIS €7.50

1 boule vanille, 2 boules caramel,
coulis de caramel, creme fouettée

CAFE LIEGOIS €7.50

1 boule vanille, 2 boules café,
expresso, creme fouettée

ARDECHOISE €8.00

1 boule vanille, 2 boules marron,
créme de marron, creme fouettée

TROPICALE €8.80

1 boule ananas, 1 boule mangue, 1
boule citron vert, coulis de fruits
rouges, creme fouettée

VERGER €8.00

1 boule poire, 1 boule péche,
1 boule framboise, coulis de
fruits rouges, créeme fouettée

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES €8.00

Tome de Savoie, chevre,
reblochon, noix, salade verte

FONDANT AU CHOCOLAT €7.00

Recette maison

TIRAMISU €6.50

Recette maison

PANA COTTA AU COULIS DE €6.00
FRUITS EXOTIQUES

Recette maison

CAFE / THE GOURMAND €9.50
GAUFRES €4.00

Au choix :
sucre, miel, coulis de fruits
rouges, nutella

DESSERTS ALCOOLISES

IRISH COFFEE €8.50

Irish whiskey, sucre de canne,
expresso, créeme fouettée

COUPE ALCOOL €7.50

2 boules de glace au choix, 3 cl d’alcool

BABA AU RHUM €7.50

Accompagné de 3cl de rhum et
de créeme fouettée

Prix TTC net, Service compris.



— DE|

efwra]

COCKTAILS

MOJITO €9.00

Rhum Bacardi, cassonnade, citron vert,

menthe fraiche, eau péetillante, glace pilée

Variation fruits rouges + €150
Variation fruits de la passion + £ 1.50

APEROL SPRITZ €9.00

Apeérol, proscecco, eau petillante,
tranche d'orange, glace

SEX ON THE BEACH

Vodka, ligueur de péche, jus
d'orange, jus de cranberries, glace

FROZEN DAIQUIRI € 5.00

Fraises entieres, rose, rhum, sucre de
canne, jus de citron vert, glace pilee

QUEEN TEQ' €9.00

Téquila, ligueur de melon, sirop de
kiwi, limonade, curacao

MAI TAI €10.00

Rhum Bacardi carta blanca et carta
negra, cointreau, citron vert, orange,
ananas, grenadine

IRISH COFFEE

Irish whiskey, sucre de canne,
cafe, creme fouettee. (servi
chaud)

$ 9.00

€ 8.50

CAIPIRINHA € 8.00

Cachaca, cassonade, citron
vert, glace pilee
(Y ¢/

CLAIREFONTAINE ~~/ € 8.00

Gin, jus de citron, sirop de
kiwi, limonade, curacao

GIN TONIC € 7.50

Gin, tonic, citron, glace

Variation Bombai Sapphire + € 1.50

COSMOPOLITAIN € 9.50
Vodka, cointreau, orange,

cranberries, citron vert, glace
PORNSTAR MARTINI  €9.00

vodka, maracuja, sirop de vanille,
Citron vert, petillant de Seyssel

PINA COLADA € 7.50

Rhum Bacardi, coco, jus
d'ananas, sucre de canne

EXPRESSO MARTINI  €7.00

Vodka, expresso, ligueur de cafe,
sucre de canne. (servi froid)

Prix TTC net, Service compris.



VIRGIN MQOJITO €8.00

Citron vert, cassonade, menthe
fraiche, sirop de rhum, eau

petillante
Variation fruits exotigues +£ 150 VIRGIN PINA £8.00
Variation fruits rouges + € 1.50 '

Sirop de rhum, coco, jus
d'ananas, sucre de canne

THE GLACE DE LA

'Y} n €4.00
BANDRUI HOT SAND £7.00
The glacé maison, a la saveur Jus d s d
changeante, prepare par notre Us granands, Jus ae -
barmaid druidesse ( Bandrui ) maracuid, citron vert, sirop de
grenadine
FLAMANT ROSE €7.50 LE MONKEY £7.00
Tonic, sucre de canne, jus Jus d'orange, jus de banane,
de pamplemousse, sirop de sirop de grenadine, sucre de
framboise canne
MANGO FROZEN €7.00
Mangue, menthe, citron VIRGIN HUGQ €7.50
vert, limonade. (Granité) Jus de pomme, sirop de sureau,

menthe, citron, eau gazeuse

e

Prix TTC net, Service compris.



